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¢Qué objetivos alcanzamos?

® Fortalecimiento de capacidades de
los piscicultores, para producir ali-
mentos balanceados con insumos de
lalocalidad (pituca, platano, yuca, ha-
rina de pescado).

® Adquisicion de equipos y maguina-
ria para la implementacién de una
linea de produccion de alimentos ba-
lanceados, para las especies: paco
(Piaractus brachypomus) y gamitana
(Colossoma macropomun), en cultivo.

¢Cual fue lainnovacion?

® Procesamiento de alimentos para
peces, utilizando insumos de la zona
gue no suelen ser empleados, como:
pituca, platano, yuca; y que son de fa-
cil acceso para los beneficiarios.

® Se demostro la viabilidad de la inno-
vaciaon, por su aplicacion exitosaen el
campo.

® Se ha establecido que esta innova-
cion permite abatir costos de ali-
mentacion en la produccion de paco
y gamitana.

¢Qué actividades dieron soporte
alainnovacién?

® Capacitacion:

N (i) Implementacion de técnicas para
el procesamientos y elaboracion de
alimento balanceado para peces (05
sesiones).

N (i) Procesado de harinas de insumos
locales para producir alimentos ba-
lanceados (05 sesiones).

® Consultoria especializada:

N Consultorias para la elaboracion del
manual de produccion de paco y ga-
mitana, y para la elaboracion de linea
de salida.

® Adquisicion de bienes de capital, hard-
ware y/o software:

N 01 molino.
N 01 peletizadora.
® (1 trillador de granos semiindustrial.

® Pasantia nacional o internacional, visi-
ta tecnologica:

N Se realizo una pasantia en las insta-
laciones de: PISCIGRANJA EL CON-
DOR, ubicada en Villa Virginia -Sa-
tipo, y en FISH AMAZONIA SATIPO
SAC, ubicada en Bocacheni - Satipo.
El objetivo fue observar, in situ, la
utilizacion de insumos locales en la
alimentacion de peces.

Contactanos para mayor informacion en:

Facebook del PNIPA: ‘
@PNIPAPeru
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Mesa de ayuda:
http://helpdesk.pnipa.gob.pe/

¢Qué hemos aprendido?

® | os beneficiarios vienen aplicando
-de manera progresiva- la tecnolo-
gia de elaboracion de alimentos y
harinas con insumos de la zona, ha-
ciendo uso eficiente de los equipos
adquiridos.

® Unproblemaaresolvereseldelaac-
cesibilidad al centro de produccion,
debido a su ubicacion, distante de
los beneficiarios.

¢Qué hemos logrado?
® Beneficiarios directos del SP:

Agentes Productivos:
N 05 mujeres.

N 10 hombres.

> En produccion de alimento balanceado

Mas informacion del proyecto:
https://coinnova.pnipa.gob.pe/Proyecto/Fichalnnovacion
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