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MEDIDAS PREVENTIVAS EN CENTROS 
DE CULTIVO ACUÍCOLAS EN EL MARCO 

DE COVID-19
Subdirección de Sanidad Acuícola



• INFORMACIÓN DE LA ORGANIZACIÓN MUNDIAL DE SANIDAD 
ANIMAL (OIE) RESPECTO A LA ENFERMEDAD OCASIONADA POR 
EL VIRUS COVID-19

• IMPACTO DE COVID-19 EN LA ACUICULTURA

• MEDIDAS PREVENTIVAS EN CENTROS DE CULTIVO

• MEDIDAS PREVENTIVAS ANTE MORTALIDADES ATÍPICAS EN 
CENTROS DE CULTIVO
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OIE sobre COVID-19

Organización intergubernamental encargada de 
mejorar la sanidad animal en el mundo 

(acuáticos y terrestres).

Organismos acuáticos 

Código Sanitario para los 
Animales Acuáticos

Manual de las Pruebas de 
Diagnóstico para los 
Animales Acuáticos

El virus COVID-19 Agente patógeno
La COVID-19 Enfermedad causada por el virus.

¿Origen del virus?

No se dispone de suficiente 
evidencia científica para 
identificar el origen del 
COVID-19 o explicar la vía de 
transmisión original a los 
humanos.

¿Pueden animales infectarse 
por el virus COVID-19?

Existe una posibilidad de que 
algunos animales se infecten 
a través de un contacto 
cercano con humanos 
infectados.

¿Pueden infectarse los peces
por el virus COVID-19?

La OIE no ha reportado 
ninguna evidencia 
científica al respecto.

Fuente: OIE- Preguntas y respuestas sobre COVID-19
https://www.oie.int/es/nuestra-experiencia-cientifica/informaciones-especificas-y-recomendaciones/preguntas-y-respuestas-del-nuevo-coronavirus-2019/

https://www.oie.int/es/nuestra-experiencia-cientifica/informaciones-especificas-y-recomendaciones/preguntas-y-respuestas-del-nuevo-coronavirus-2019/


Teniendo en cuenta que los animales y los humanos en ocasiones pueden verse 
afectados por las mismas enfermedades (denominadas zoonóticas), se 
recomienda que las personas que se sospecha o que se ha confirmado que 
están infectadas por COVID-19 limiten el contacto con animales. 

OIE sobre COVID-19
¿Qué medidas preventivas se deben tomar cuando los animales están en 
contacto directo con humanos que se sospecha o que se ha confirmado que 
están infectados por COVID-19?

Fuente: OIE- Preguntas y respuestas sobre COVID-19
https://www.oie.int/es/nuestra-experiencia-cientifica/informaciones-especificas-y-recomendaciones/preguntas-y-respuestas-del-nuevo-coronavirus-2019/

Acuicultura
POR TANTO:

https://www.oie.int/es/nuestra-experiencia-cientifica/informaciones-especificas-y-recomendaciones/preguntas-y-respuestas-del-nuevo-coronavirus-2019/


Impacto de COVID-19

NO AFECTADOS POR COVID -19
SI AFECTADAS INDIRECTAMENTE 

POR COVID -19

• Cambio en la demanda de los consumidores
• Acceso a mercados, problemas logísticos 

(transporte y restricciones en frontera).

SEGURIDAD ALIMENTARIA
Fuente: FAO. 2020. Cómo está afectando la COVID-19 a los sistemas alimentarios relacionados con la pesca y la acuicultura. http://www.fao.org/3/ca8637es/CA8637ES.pdf

http://www.fao.org/3/ca8637es/CA8637ES.pdf


Medidas preventivas de 
bioseguridad

BIOSEGURIDAD



Medidas preventivas de 
bioseguridad



Medidas preventivas de 
bioseguridad

Control del ingreso y salida INDUMENTARIA

Desinfección de vehículos Desinfección de calzado



Medidas preventivas de 
bioseguridad

Desinfección de utensilios, indumentaria

Secado de utensilios, materiales de uso en acuicultura Capacitaciones RESIDUOS SÓLIDOS

Limpieza y remoción de residuos



Medidas preventivas de 
bioseguridad

Agentes oxidantes: Compuestos clorados, yodóforos, compuestos de 
peroxígeno, dióxido de cloro y ozono. 

Modificadores de pH: compuestos alcalinos o ácidos

Aldehídos: Formaldehído y glutaraldehído.

Compuestos de amonio cuaternario

Irradiación por rayos ultravioleta 

Tratamiento térmico y desecación

TIPOS DE DESINFECTANTES

Fuente: Organismo Mundial de Sanidad Animal. 2019. Capítulo 4.3, desinfección de establecimientos y equipos de acuicultura 
https://www.oie.int/fileadmin/Home/esp/Health_standards/aahc/current/chapitre_disinfection.pdf

https://www.oie.int/fileadmin/Home/esp/Health_standards/aahc/current/chapitre_disinfection.pdf


Medidas preventivas de 
bioseguridad

Fuente: Directrices Generales de Bioseguridad para la prevención de riesgo de contagio por COVID-19 en el medio rural 
http://www.comunidadandina.org/StaticFiles/2020417212454DirectricesCOVID19.pdf

PRODUCTOS A EMPLEAR PARA DESINFECCIÓN

http://www.comunidadandina.org/StaticFiles/2020417212454DirectricesCOVID19.pdf


2° Capa de inactivador biológico (ejm: 

cal  apagada)

Escape de gas

Capa de mortalidad de 

recursos hidrobiológicos

Mínimo 1 

metro

RETIRO, ALMACENAMIENTO Y 
TRASLADO 

DISPOSICIÓN DE MORTALIDAD DE PECES
LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN DE 

UTENSILIOS

Orientaciones en sanidad 
acuícola



MEDIDAS GENERALES

• Mantener un registro del retiro total de la mortalidad incluyendo fecha y número de recursos hidrobiológicos/Kilogramo
retirado.

• Realizar los análisis de los parámetros físico-químicos de la calidad del agua.

• Evitar la sobrepoblación de los recursos hidrobiológicos en cultivo, evitando el estrés ocasionado por el insuficiente 
nivel de oxígeno disuelto disponible.

• Limpiar y desinfectar todo equipo utilizado para el transporte de la mortalidad antes de ser devuelto a su área de 
resguardo.

• Evitar intercambiar o prestar equipos y materiales empleados para el retiro y disposición de la mortalidad con otros
centros de producción acuícola, a fin de prevenir la contaminación cruzada y diseminación de enfermedades.

• Evitar el ingreso o salida de recursos hidrobiológicos, personas, vehículos y todo equipo o material que puedan
diseminar enfermedades.

• Notificar a SANIPES cualquier brote infeccioso o sospecha de enfermedades detectados en sus centros de producción
acuícola al correo enfermedades.acuaticos@sanipes.gob.pe.

Orientaciones en sanidad 
acuícola
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GUÍA PARA EL ESTABLECIMIENTO, 
IMPLEMENTACIÓN Y REFORZAMIENTO DE 

MEDIDAS PREVENTIVAS EN INFRAESTRUCTURAS 
PESQUERAS Y ACUÍCOLAS FRENTE A LA 

PROPAGACIÓN DEL COVID -19



Vías de transmisión



ÍNDICE

I. OBJETIVO
II. BASE LEGAL
III. MEDIDAS GENERALES
IV. MEDIDAS ESPECÍFICAS
V. MEDIDAS DE ACCIÓN EN CASO DE SOSPECHA

DE PERSONAL CON SÍNTOMAS DE COVID -19



Brindar orientación a los operadores de infraestructuras
pesqueras y acuícolas para el establecimiento,
implementación y/o reforzamiento de medidas preventivas
para hacer frente a la expansión del COVID-19 durante el
ejercicio de sus actividades, con el fin de garantizar el
abastecimiento de recursos y productos pesqueros y
acuícolas a la ciudadanía durante el Estado de Emergencia
Nacional.

Objetivo



Es de alcance para todos 
los operadores de 
infraestructuras 

pesqueras y acuícolas, 
sus trabajadores, 

proveedores y usuarios de 
la cadena productiva y 

logística.

Flota Pesquera

Plantas de procesamiento

Centro de Producción Acuícola

Desembarcaderos Pesqueros

Mercados y Supermercados

Alcance



N
O

R
M

A
TI

V
A

 N
A

C
IO

N
A

L

Art. 07 Derecho a la Salud
Constitución Política del Perú de 1993

Capítulo VII De la Higiene y Seguridad en 
los ambientes de trabajo

Ley General de la Salud N° 26842

Decreto Legislativo N° 1062
Ley de la Inocuidad de los Alimentos

Ley de Creación de SANIPES N° 30063 y 
su reglamento Decreto Supremo N° 010-

2019-PRODUCE

ROF SANIPES Art. 3
Decreto Supremo N° 009-2014-PRODUCE

consumidores y agentes económicos involucrados en toda la cadena alimentaria tienen el 
deber general de actuar respetando y promoviendo el derecho a una alimentación 
saludable y segura, en concordancia con los principios generales de Higiene de los 

Funciones Generales: Coordinar y articular esfuerzos con las demás autoridades sanitarias 
del país en el ámbito de sus competencias.

Coordinar con los gobiernos regionales y locales la realización de acciones necesarias para 
fortalecer capacidades, difundir y promover la política sanitaria pesquera y acuícola.

para garantizar la protección de la salud y seguridad de los trabajadores y de terceras 

Base legal



Operar con el personal mínimo 
indispensable

Establecer horarios de atención u 
otras medidas para evitar la 
aglomeración del personal, 
proveedores o usuarios. Respetar 
la separación de un (01) metro.

Las Infraestructuras Pesqueras y Acuícolas deben:

Que garantice continuidad de la extracción, producción y 
comercialización, evitando hacinamiento de personal y se 
respete la distancia social, en manera de prevención. 
Si algún operario del personal mínimo indispensable presenta 
síntomas respiratorios, no deberá asistir al centro de labores, 
y comunicando al área correspondiente.

Adicionalmente considerar: 
▪ El recalculo del aforo incluyendo el distanciamiento 

establecido
▪ La separación para evitar el cruce innecesario de 

personal
▪ Establecer un protocolo o programa de recepción de 

materias primas e insumos, cuidando la contaminación 
cruzada y aglomeración de personal

▪ Reformular el programa de higiene y limpieza después de 
cada actividad.

Medidas generales



Mantener el 
distanciamiento 

social

Fuente: http://www.saludarequipa.gob.pe/redislay/epidemiologia_islay/USO_EPP_COVID19.pdf

Medidas generales



Fotos: Empresa Amazon Harvest S.A.C.

Distanciamiento 
social

Criterios que deben ser considerados



Los operarios NO deben pertenecer al grupo de población vulnerable

Fuente: Centro para el Control y Prevención de Enfermedades
Disponible en: https://espanol.cdc.gov/coronavirus/2019-ncov/need-extra-precautions/people-at-higher-risk.html

❑ Personas mayores de 65 años
❑ Personas que viven en un lugar con ancianos o en un

establecimiento de cuidados a largo plazo.

Personas con:
❑ Enfermedad pulmonar crónica o asma moderada a grave
❑ Afecciones cardiacas graves
❑ Sistema inmunitario deprimido (Ejemplo: tratamiento contra el

cáncer, control inadecuado del VIH, uso prolongado de cortisoles y
otros que debilitan el sistema inmunitario)

❑ Obesidad grave (Índice de masa corporal de 40 o superior) o
diabetes

❑ Enfermedad renal crónica en tratamiento de diálisis
❑ Enfermedad hepática

Las personas de todas las edades con
afecciones subyacentes, en especial
si no están bien controladas

Personas con mayor riesgo 

Medidas generales



Los SSHH del establecimiento 
cuenten con condiciones de limpieza 
e higiene, así como con agua potable, 
jabón, alcohol desinfectante

Poner a disposición del personal: 
mascarillas e implementos de 
protección.

Colocar contenedores cerrados 
específicos para desechos generados 
para la desinfección por COVID-19

Siguiendo los Lineamientos para la Vigilancia, Prevención y Control de la Salud
de los trabajadores con riesgo de exposición a Covid -19.

Se recomiendan recipientes con tapa/ cerrados y no manipulación
manual para apertura / cierre, apertura de pie.
Para la eliminación de los EPP contaminados usar una bolsa de
color rojo y cerrarla para su desecho.

Resolución Ministerial N° 135-2020-MINSA,
del 29 de marzo del 2020:

Especificación Técnica para la confección de
mascarillas faciales textiles de uso
comunitario.

https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/668359/RM_239-2020-
MINSA_Y_ANEXO.PDF

Medidas generales



Fotos: Empresa Amazon Harvest S.A.C.

Evitar aglomeraciones

Hacer buen uso de 
los implementos
(Ejemplo: mal uso de 
la mascarilla)

Criterios que deben ser considerados



Descripciones técnicas y especificaciones de equipos de protección personal (EPP) en el  contexto del 2019 Covid-19

Fuente: Requerimientos para uso del equipos de protección personal (EPP) para el nuevo coronavirus (2019-nCov) en establecimientos de salud. OMS.
Disponible en: https://www.paho.org/es/documentos/requerimientos-para-uso-equipos-proteccion-personal-epp-para-nuevo-coronavirus-2019-ncov

Medidas generales

https://www.paho.org/es/documentos/requerimientos-para-uso-equipos-proteccion-personal-epp-para-nuevo-coronavirus-2019-ncov


Descripciones técnicas y especificaciones de equipos de protección personal (EPP) en el  contexto del 2019 Covid-19

Medidas generales



Ante la presencia de 
sintomatología de COVID -19, 
los operarios no deberán 
asistir al centro de labores

Implementar puntos 
adicionales de desinfección 
(Ingresos y puntos de riesgo)

Reforzar el correcto lavado y 
desinfección de manos y uso 
de la indumentaria. 

Según CDC*: 
Síntomas de 2 a 14 días después de la 
exposición al virus:

*Centros para el Control y la Prevención de Enfermedades
https://espanol.cdc.gov/coronavirus/2019-ncov/symptoms-testing/symptoms.html

❑ Fiebre
❑ Temblores y/o escalofríos que no 

ceden
❑ Dolor muscular
❑ Dolor de cabeza
❑ Dolor de garganta.
❑ Pérdida reciente del olfato o el gustoAl ingreso del establecimiento, al ingreso 

de vehículos, entre otros puntos de riesgo.

❑ Tos
❑ Dificultad para respirar ( sentir 

falta de aire)

O al menos dos de estos síntomas

Así como capacitación sobre el contagio y 
síntomas del COVID-19

Medidas generales

https://espanol.cdc.gov/coronavirus/2019-ncov/symptoms-testing/symptoms.html


Duración de lavado de 
manos entre 40 a 60 

segundos

Fuente: https://www.achipia.gob.cl/wp-content/uploads/2020/04/POST-MANUIPULADORES-DE-ALIMENTOS.pdf

También lavarse las 
manos al retirarse la 

mascarilla u otros EPPs

Medidas generales



Fuente: 
http://www.saludarequipa.gob.p
e/redislay/epidemiologia_islay/U
SO_EPP_COVID19.pdf

Medidas generales



Incrementar la frecuencia de 
desinfección de las 
instalaciones 

Disposición adecuada de 
efluentes o residuos que 
generen las actividades 
pesqueras y acuícolas

Implementar la toma de 
temperatura al ingreso del 
personal y terceros

Frecuencia mínima diaria de las instalaciones como:
áreas de proceso, oficinas, talleres, instalaciones
comunes o de tránsito de personal, superficies de
contacto habitual (manijas, interruptores, pasamanos,
escaleras, entre otros) y otras medidas preventivas.

Incluyendo el aumento de la frecuencia de retiro de
desechos comunes de sus instalaciones, teniendo
especial precaución en esta actividad a fin de evitar
contacto manual con los mismos.

Descartar fiebre, a ingreso de personal, incluyendo los
terceros, a las infraestructuras pesqueras y acuícolas al
momento de desembarque, según corresponda.

Medidas específicas



Mantener las BPM

Fotos: Empresa Amazon Harvest S.A.C.

Criterios que deben ser considerados



Considerar la limpieza y 
desinfección de los 
productos después del 
empaquetado y etiquetado

Criterios que deben ser considerados



Las medidas de protección 
individual deben incluir la 
indumentaria de protección 
del COVID -19

Los operarios deben tomar 
las medidas al toser, usar 
pañuelos o usar el 
antebrazo.

La infraestructura debe 
poseer una zona aislada 
para la atención médica del 
personal con 
sintomatología

Como: mascarillas, guantes, entre otros, que
cumplan con las especificaciones o fichas
técnicas recomendadas por la Organización
Mundial de Salud (OMS) y el Ministerio de Salud
(MINSA)

Evitar la contaminación de manos usando el
antebrazo del codo para estornudar.

Esta infraestructura de las personas que
manifiestan síntomas será hasta su traslado al
centro médico más cercano.

Medidas específicas



Usar los implementos 
necesarios para la 
desinfección y limpieza del 
área de trabajo

Criterios que deben ser considerados



El jefe, administrador o superintendente debe 
aislar y reportar al MINSA la presencia de algún 
personal con síntomas del COVID-19

El patrón de pesca esta obligado a aislar y 
reportar a DICAPI, MINSA y SANIPES a 
trabajadores con sintomatología con COVID -
19

Todo trabajador con sintomatología COVID -19
identificado por el profesional de la salud del Servicio
de Seguridad y Salud en el Trabajo, será considerado
como caso sospechoso, y se realizará:

- Aplicación de la ficha epidemiológica COVID-19
(MINSA)

- Aplicación de pruebas serológicas o molecular
- Identificación de contactos en el trabajo
- Toma de pruebas serológicas o molecular a los

contactos del trabajo
- Identificación de contactos del domicilio
- Comunicar a la autoridad de salud de su

jurisdicción para el seguimiento.

Fuente: RM N° 239-2020-MINSA

Considerar lo siguiente:

Medidas específicas



El operador debe comunicar al MINSA sobre
personal con sintomatología de COVID-19.

De confirmarse un caso de COVID-19, se deberán
suspender las actividades.

En caso de cierre del establecimiento o infraestructura
de la cadena productiva alimentaria hidrobiológica por
la aparición de algún caso de contagio por Covid -19.

El operador debe comunicar dicha situación 
al MINSA llamando a la línea 113, para 
reactivar el protocolo correspondiente.

Por el periodo correspondiente a la
desinfección y/o fumigación de la
infraestructura en general

La reapertura deberá supeditarse al
cumplimiento de las actividades
preventivas establecidas

Medidas de acción ante la sospecha 
de personal con síntomas de covid 19



Las embarcaciones que hayan zarpado 
procedentes de infraestructuras 
pesqueras con caso(s) de COVID-19, 
deberán arribar al puerto más cercano y 
reportar a DICAPI tal situación

La persona que tenga conocimiento de ser 
portadora del COVID-19 esta impedida de 
realizar cualquier actividad laboral o 
comercial.

La reapertura deberá supeditarse al cumplimiento de las
actividades preventivas establecidas

El personal de dicha embarcación deberá permanecer a
bordo, en condición de aislamiento hasta la verificación por
parte de las autoridades de salud.

El administrador de la infraestructura pesquera en donde
arribe la embarcación, deberá reportar inmediatamente a la
línea 113, a fin de que la autoridad de salud active los
protocolos de su competencia.

Medidas de acción ante la sospecha 
de personal con síntomas de covid 19



Diagrama de Flujo del Proceso de 
producción de Paiche Salado

Mantener el distanciamiento social

Evitar el trabajo de población vulnerable

Brindar los implementos de EPPs

Implementar puntos de desinfección

Incrementar la frecuencia de limpieza y desinfección

Reforzar el lavado de manos

Tomar la temperatura

Evitar el cruce innecesario de personal

Criterios que deben ser considerados








